
 
 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sind wir gerne behilflich. 
Für unsere kleinen Gäste fragen Sie gerne nach. 

 
 

Für das leibliche Wohl 

Vorspeisen   

Wildgulaschsuppe mit Preiselbeeren         6,90 € 

Getrüffelte Selleriecremesuppe mit Trüffelchips (v)       5,90 € 

Wildstrudel mit Kräuter-Schmand und Feldsalat       6,90 € 

Kleiner bunter Blattsalat (v)          5,90 € 
 

„Wilde“ Hauptgerichte  
Hirschbraten mit Apfelrotkohl und Thüringer Klößen     21,90 €  

Wilde Königsberger Klopse mit Salzkartoffeln und marinierter Roter Beete   20,90 € 

Wildschweinmedaillons mit Gorgonzolasoße, Rosenkohl und Rote Beete Schupfnudeln 24,90 € 

Wildschwein-Geschnetzeltes „Zürcher Art“ mit Kräuterspätzle und Salat   20,90 € 
   

Hauptgerichte ohne Wild 
Hamburger Schnitzel mit Spiegelei, Bratkartoffeln und Salat    18,50 € 

Rinder-Tafelspitz mit Meerrettichsoße, Gemüsestroh und Thymiankartoffeln  21,90 € 

Spanferkelhaxe auf Rahmsauerkraut mit Brezn-Knödeln und Schwarzbiersud  20,90 € 

Wirsingmaultaschen mit Zwiebelbutter und Wirsing-Krautsalat (v)    16,50 € 
 

Für den „kleinen“ Hunger 

2 Wildbuletten mit Preiselbeer-Senf, Bratkartoffeln und Salat      11,90 € 

Strammer Hubertus (Sauerteigbrot, Wildbutter, Hirsch-Kochschinken, Spiegelei)   11,90 € 

Großer gemischter Salat           9,90 €  
wahlweise mit:   
- gebratenen Pilzen (v)   + 3,90 € 
- gebackenem Ziegenkäse (v)   + 5,00 € 
- gebratenen Wildstreifen           + 5,50 € 

Dessert 
Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern & Eis        6,50 €   

Orangen-Parfait mit Granatapfelgrütze & Vanilleschaum      6,50 € 


